
Vini Spumanti
Barricaia Noir  Sec  Pinot Nero  M.C. 1995  V. Rinaldi 70.00
Barricaia Brut Cuvée Millesimato 1994  V. Rinaldi 50.00
Cremé  Demi  Sec Cuvée Millesimato 1998  V. Rinaldi 60.00 
Cuvée Imperiale Brut Vintage 2001  Berlucchi * 27.00
Franciacorta Cuvée Annamaria Clementi  2001  Cà Del Bosco * 90.00
Franciacorta 2003  Dosage Zero Cà Del Bosco * 60.00
Franciacorta 2003  Satèn Cà Del Bosco 55.00
Franciacorta La Montina(T.M) Char. P.Bianco  Brut § 26.00
Franciacorta La Montina  Saten  Chardonnay § 29.00
Ferrari Perlè 2002 Chardonnay  Fratelli Lunelli  32.00
Giulio Ferrari 1997  Chardonnay Riserva del F.F.L. *° 90.00
Imperiale Brut Cuvée Millesimato 2001  V.Rinaldi 40.00
Oltre  Extra Brut  da Pinot Nero   2002 Vittorio Puiatti 31.00
Rosè Maffea Vintage 2000  Millesimato A.A. Marcato 25.00
Rosé di Barricaia Brut Cuvée Millesimato 1997  V. Rinaldi 66.00
Rotari Talento Cuvée 28  Brut Chardonnay Pinot Nero 29.00
Testarossa 2001  Extra Pinot N. Dry La Versa 24.50
Ribolla Gialla Brut  2003 E. Collavini § 35.00
Prosecco Guistino B. Ruggeri 23.00
Prosecco di V. S. di Cartizze Dry Drusian 23.00

Legenda
* Vini che hanno o�enuto i Cinque Grappoli nella guida Duemilavini A.I.S.
° Vini che hanno o�enuto i Tre Bicchieri nel Gambero Rosso/ Vini d’Italia 
^ Vini che hanno superato i 90 centesimi nella Wine Spectator
§ Vini con cara�eristiche particolari, altitudine, biodinamici, biologici.. ecc.....



Vini Bianchi
Veneto

Vespaiolo 2007  B.B. BreganzeVenezia Rost 13.00
Vespaiolo 2007 Vignaioli Contra Soarda Superiore   15.00
Gambellara Classico Il Giangio 2004 Gambellara Zonin 14.00
Bianchetta 2005 06  C.Trevigiani non filtrato. A.A.Biondo Jeo § 30.00
Bianco di Rosso Chardonnay 2004  Diesel Farm(Renzo Rosso) 180.00
B. Di Custoza2006  A. A. Cavalchina Garganega Trebbiano 14.00
Elianto2006  Bianco di Custozza Garganega  A.A. Menegotti 15.00
Garganega Riva dei Falchi 2003  A.A.V.Vignato § 13.00
Garganega I.Covoli 2003  Mattiello 13.00
Garganega Falasco 2004 Vendemmia TardivaC.Valpantena 14.00
Creari Garganega 2006  A.A.Cavazza 13.00
Lugana Superiore Trebbiano di Lugana 2006  A.A.Provenza ° 25.00 
Soave C. S.  Cà Visco Garganega 2003 A. A. Coffele ° 17.00
Soave Albare 2003  doppia maturazione ragionata U. Portinari § 13.00
Soave  Classico Monte Fiorentine 2007  Garganega Cà Rugate ° 18.00
Soave classico  2007  A.A. Inama 13.00
SauvignonVulcaia Fumè 2001  A. A. Inama * 32.00

Friuli Venezia Giulia

BroyChar.Tocai.Sauv.2005  Collavini * 30.00
Brazan B. Del Collio Tocai F. Malvasia(V.V) 2000 I. Clivi § 26.00
Kaplia2001 Chardonnay. Malvasia Tocai P.Damijan § 30.00
ChardonnayCiampagnis Vieris 2004 Vie di Romans 27.00
Oltre Bianco da Pinot Nero 2004  A.A. Puiatti Giovanni § 30.00
Pinot Bianco Santarosa 1999 C. Di Spessa 26.50
Ribolla Gialla 2006  Villa Russiz ° 25.00
Pinot Grigio 2006  Villa Russiz ° 25.00
GriVo’  Pinot Grigio 2007 Volpe Pasini 18.00
Sauvignon  De la Tour 2006  Villa Russiz°  37.00
Sauvignon 2006  Russiz Superiore ° 27.00
Sauvignon Blanc  Vieris 2003 Vie di Romans 27.00
Sauvignon Ronco delle Cerò 2003 Venica & Venica 20.50
Sauvignon 2000   Miani 87.00
Tocai Friulano 1999  2002  Miani ° 87.00



Tocai Friulano 2004  A.A.Polencic I. ° 18.50
Vintage Tunina S.Ch.R.G.Malv.I.Picolit  2001  Jermann *° 48.50
Were dreams, now it is just wineChardonnay 1998  04 Jermann 50.50

Trentino Alto Adige

Beyond the Clouds chardonnay 2005 Elena Walch *  42.00
Gewùrztraminer  Nussbaumer 2007   C.Produttori Termeno *° 34.00
Gewùrztraminer Sandbichler  2007  H. Lun 26.00
Müller Thurgau 2007  Castel Firmian Mezzacorona 16.50
Nosiola Dolomiti  2007   Pojer &Sandri 18.00
Pinot Bianco riserva 2003 Vorberg C.Kellerei Terlan ° 22.00
Sylvaner 2007  Abbazia di Novacella  17.00

Lombardia

Chardonnay  2005 Terre di Franciacorta Cà Del Bosco 72.00

Piemonte

Arbarei Langhe  bianco Risling Renano 2000  Ceretto 22.00
Bel Amì Langhe  Risling Renano 2000  Boroli 14.50
Blangè Arneis 2006  Ceretto 19.50
Gaja Rey Chardonnay1997 Gaja 77.50
Langhe Bianco  Risling Renano 1998 A. A. Vajra 23.50

Valle D’Aosta

 Chardonnay 2005  06  Cuvée Bois Les Crètes °§ 48.00

Emilia Romagna

Ortrugo vivace Colli Piacentini 2006  Ferrari & Perini 13.00

Toscana
Chardonnay 2000  2005  Capannelle 52.00
Giovin Re Viogner 2002   Michele Satta  34.00
Vernaccia di San Gimignano 2003  S.Santini 18.00



Vernaccia di San Gimignano V.Ai Sassi 2002  S.Santini  20.50

Marche

Vigna Novali riserva Verdicchio dei C. J.C. Moncaro2001 ° 22.00
Verdicchio dei Castelli di Jesi Le Vaglie 2006  Santa Barbara 18.00
V.D.C.J. Tardivo ma non Tardo2004  Santa Barbara 33.00
Verdicchio dei C. Jesi C. Superiore 2000/02  Sartarelli 17.00
Verdicchio deiC. Jesi C. Loretello 2001 Lauretina 16.00

Umbria

Cervaro della Sala  Char.Grechetto 2006   C.D. Sala *° 43.50

Lazio

Frascati S. People Treb. Malv.Candia.Sauv.2005 P.Le Volpi 18.00

Molise

Falanghina 2004   D. Majo Norante 18.00
Greco di Tufo 2006  Di Majo Norante 16.00

Campania

Fiano di Avellino 2006  Feudi di San Gregorio 21.00

Calabria

Pian della Corte Char.Greco.P.B.Riesling. 2001 Odoardi 19.00

Sicilia

Cometa 2006  Fiano A. Planeta *° 35.00 
Edelmio   2002  Carricante Chardonnay Benanti 20.50
Ficiligno 2006 Viognier Insolia Baglio di Pianetto 20.00
Megante 2005 Cataratto Chardonnay Baglio Morgana 19.00



Sardegna

Capichera 2006   Vermentino Giovannella&Alberto 38.00
Capichera 2005  VermentinoVendemmia Tardiva G.&Alberto 58.00
Pedraia di Cagliari Nuragus 2002 Santadi 18.00
Vermentino  2005 Villa Solais Santadi 16.00

Vini Rosati

Bardolino ChiarettoCo.Ro.Mo.2006  A A.Cavalchina Veneto  14 .00
Lagrein rosè 2006  E.K.K Trentino Alto Adige  14 .00
Vin dei Molini 2006  Rotberger Pojer &Sandri 14 .00
Cerasuolo Montepulciano  D’A. 2007 C.Zaccagnini Abruzzo      14 .00
Rosa del Golfo Negro Amaro Malvasia 2006  R. Salento Puglia 14 .00

Vini Rossi
Veneto

Le D.O.C.    Del Vicentino

Il Saggio 2004   Cab. Merlot V.Contrà Soarda 55.00
Terzo Saggio Merlot 2003 Contrà Soarda 30.00
Cabernet Breganze 2006 V. Due Santi Zonta ° 26.00
Crosara  Merlot Breganze Rosso 2001 Maculan 100.00
Cabernet.F. Merlot Fratta 2005  Maculan ° 70.00
Merlot 2007  A.A.Cavazza 22.00
Cabernet Palazzotto 2006  Maculan ° 26.00
Speaia  Cab.S.Merlot 2006  Maculan       26.00
Groppello 2005  Firminio Miotti § 15.00
Gruajo 2005  Firminio Miotti § 15.00
Valletta Cab. Merl. 2002 Firmino Miotti 29.00
Merlot Campilonghi 2004  A.A.Rezzadore 14.00
Cabernet Cicogna 2004  A. A.Cavazza 23.00
Vicenza San Martino Merlot Cabernet 2003  A.A.Cavazza 29.00
Sirah 2005   A. A. Cavazza 25.00
Cabernet 2003  04  Colli Berici Casara Roveri  Dal Maso 24.00
Merlot 2003 04  Colli Berici Casara Roveri  Dal Maso 24 00 
Rosso del Buielo 2004 Cab.S.PetitV.Cab:F.Merlot Le Pignole 26.00
Sòastene 2006 Carmenère Cabernet F.Le Pignole 15.00



Torengo 2006 Grenache oTocai Rosso Le Pignole 32.00

Amarone della V.Co.Ro. Mo. Corpus 1997 V.Rinaldi 150.00
Amarone della Valpolicella C. 2004  Allegrini *° 60.00
Amarone della V.V. La Lodoletta 2001  Romano dal Forno *° 270.00
Amarone Classico della Valpollicella 1998 G.Quintarelli *°         270.00
Amarone C.Campolongo, * Mazzano Co.Ro..Mo. 1993  Masi ° 95.50
Amarone della V.C.C.R.M. 2003 C. Valpantena ° 52.00
Amarone della Valpolicella C.C.R.M. 1999  Bertani *° 70.00
Amarone D.V.1997  C.R.M. Bertani ° 90.00
Amarone D.V.2001 C.R.M. Zyme 134.00
Amarone D.V.1975 C.R.M. Bertani 145.00
Amarone D.V.1967 C.R.M. Bertani 260.00
Amarone D.V. Costasera 2004  Masi 50.00
Bardolino Co.Ro.Mo.2005  A. A.Cavalchina 12.50
Bradisismo2006   Cab.S.Carmenere  Merlot Inama * 29.00
Cabernet del Piave Carantico 2005 P.Todero  15.00
Corvina 2003 Valle dei Molini 12.00
GardaC. Rosso Grop. Marz.Barb. Sang. 2005  Fabio Contato 28.00
Gemola rosso Merlot Cabernet 2003 Vignalta ° 35.00
Harlequin 1999  Zymè ^ 400.00
Il Rosso Dell’Abazia Ca.S. F. Me. 2004  Serafini &V. °* 38.50
La Poja Corvina 2001  Allegrini 65.00
Le Rive Rosse riserva Cabernet S.F.1993 Alfredo Lazzarini 24.00
Malbech  Gli Aceri 2002   Valentino Paladin 18.00
Masari  Cab.Sauv. Merlot 2004 A.A. Masari 30.00
Nero di Rosso Pinot Nero 2004  Diesel Farm 195.00
Kairos 2003  04  A.A.Zymè Gaspari & C. 50.00
Oseleta  al 100%   2005    A.A. Zymè Gaspari & C. § 30.00
Oracolo Cabernet S.2000 Inama 85.00
Palazzo della Torre 2004   Corv.Rond. Sangiovese Allegrini 24.00
Raboso del Piave 2003  P.Todero A.A.Levada di Ponte di Piave 15.00
Rosso di Rosso Cab.S.Merlot 2004  Diesel Farm 195.00
Rosso di Villa  Merlot  1999 Ornella  Molon 32.00
Refosco P.R. 2007  Paladin  16.00 
San Martino Cab. Merlot 2004 A.A. Masari  18.00 
Valpolicella S. 2003  Dal Forno *° 95.00
Valpolicella C.S. Ognisanti 2005 Villa Novare Bertani 23.00



Valpolicella C.S.2003 Co.Ro.Mo.Caterina Zardini § 19.00
Valpolicella Classico 2007   Allegrini 19.00
Valpolicella Valpantena Ripasso 2006  Secco Bertani 19.00

Friuli Venezia Giulia

Berengario Cab.S. Merlot. 1995 Zonin 38.50 
Focus Merlot 2002 Zuc di Volpe  A.A.Volpe Pasini *° 38.00
Merlot Graf  de  la Tour 2004 Villa Russiz ° 48.00
Merlot di Vistorta 2004 Vistorta ° 33.00
Oltre Rosso Pinot Nero 2004   Vittorio Puiatti  31.00
Pignolo 2004  Conte D’Attimis Maniago § 27.50
Ruttars Pinot Nero 2004 Giovanni Puiatti 23.00
Refosco P.R. Calvari 1996  Miani 240.00
Schioppettino 2006  C. Attimis Maniago 25.00
Schioppettino  Ribolla Nera  2004  Ronchi di Cialla 48.00 
Tazzelenghe 2003  Conte D’attimis Maniago § 24.00

Trentino Alto Adige

Ballistarius 1999 Cab. S.Cab. F. Merlot e Lagrein A. A. Letrari 60.00
Col de Rèy Cuvèe  Petit V.Lagrein Tannat  2002  Laimburg 40.00
Fior di Ciliegio Cab.Sauv.1998  La Vigne 48.00
Fojaneghe RossoCabernet .Merlot  2001 C. B. Fedrigotti 23.00
Granato Teroldego 2003    Foradori *° 40.00
Kalterersee Auslese Schiava 2002  Nals & Magreid 11.00
Lagrein  Segen 2002 Riserva Weinkellerei Meran  25.00
Marzemino Poiema 2006  Eugenio Rosi ° 25.00
Marzemino 2005  Mezzacorona  Maioliche 12.00
R.Conte di Kuenburg  Mer.Sy.Grenache. 1997  99  C. Sallegg 25.50
St. Magdalener  Schiava 2007  E. K.K 15.50
Teroldego Rotaliano Riserva 2003  Mezzacorona 19.00

Lombardia

Bonarda  vivace2007  Tenuta il Bosco 14.00
Carmenero Carmenere Cà del Bosco 60.00
Fruttaio Ca’Rizzieri Sfursat  Nebbiolo 1999  Aldo Rainoldi 37.50



Le Praielle Croatina Uva rara Barbera 2004 Frecciarossa 30.00
La Gatta riserva Valtellina S. Nebbiolo  1998 C. V. Triacca 20.00
Maurizio Zanella 2001  Cab. Merlot  Rosso del Sebino 72.00
Pinot Nero 2004 Frecciarossa 26.00

Piemonte

Barbaresco  Nebbiolo 1994 Gaia ° 165.00
Barbaresco Sorì S. Lorenzo Nebbiolo 1999  02 Gaia ° 250.00
Barbaresco Sorì Tildìn  Nebbiolo. Barbera 1999  02 Gaia 250.00
Barbaresco Costa Russi Nebbiolo. Barbera 1996 99 02 Gaia 250.00
Barbera D’Asti  Bricco dell’Uccellone 2003 04  B.G. Bologna 43.50
Barbera La Monella 2006  B. G. Bologna 19.00
Barbera D’Alba 2004 C.Cà Rossa  Mulassa ° 25.00
Barolo  Nebbiolo Vigneto Arborina 2000   Elio Altare ° 76.00
Barolo Nebbiolo 1994  97  Tenuta La Volta Cabutto 50.50
Barolo Vigneto Rocche Nebbiolo 1998  99  Veglio Mauro 75.00
Barolo San Giovanni Nebbiolo 1998 Alessandria Gianfranco ° 65.00
Dolcetto di Dogliani 2006  Sirì D’jermu A.A. Pecchenino ° 25.00
Dolcetto d’Alba 2006  Elio Altare 23.50
La Villa Langhe Nebbiolo. Barbera 1996  Elio Altare 69.50
Larigi  Langhe Nebbiolo. Barbera 1997  Elio Altare  72.50
Seifile  Langhe  Barbera. Nebbiolo 1997 99  Nada Fiorenzo 52.50
Sito  Moresco Langhe Neb.Mer.Cab.S. 1996   2000  Gaja 32.00
Sitorey Langhe Barbera 1999  Gaja 38.00
Vendemmiaio Langhe Neb.Barbera 1995 96  T.  L.Volta Cabutto 28.50

Valle D’Aosta

Torrette 2004  P. Rouge.P.N.GamayV. Les Toules Les Crètes § 16.00

Emilia Romagna

Cabernet  Sauvignon  Bonzarone 1999 T. Bonzara 24.50
Gutturnio  vivace dei colli Piacentini 2007  Ferrari & Perini 13.50
Lambrusco Terre Verdiane frizzante Ceci  18.00
Merlot  Rocca di Bonacciara 1999  T. Bonzara 24 .50
Sangiovese di R. Pruno 2001 S.Riserva D. D .La Palazza *° 26 .00



Toscana

Riflesso Antico Montepulciano1999  01   Ambrosini 34.00
Acciaiolo  Sang.Cab.S. 1999 Castello D’Albola 45.00
Barco R. di Carmignano S.Can.C.F.S.2001 C. O. Piccolomini 30.00
Borgonero Borgo Scopeto 1998  T.Caparzo 26.50
Brancaia  Sang.mer.Cab.S. 1998  La Brancaia ° 43.50
Brunello di Montalcino 2003  Valdicava ^ 70.00
Brunello di M.Piarosso  S.G.1998 Ciacci Piccolomini ° 50.00
Brunello di Montalcino S.G.1997  Fanti ° 48.00
Brunello di Montalcino S.G.1997  98  E.Fuligni ° 54.00
Brunello di Montalcino La Casa S.G.1995 97 T.Caparzo 68.00
Brunello di Montalcino S.G.1996   Biondi Santi T.Greppo 135.00
Brunello di Montalcino riserva S.G.1979 80  T. Argiano 145.00
B. di M. Poggio Alloro R.Sang.G. 1995 C. Banfi ° 72.50
Castello del Terriccio 2003  Syrah Petit VerdotC.Del Terriccio ° 90.00
Cabreo Al Borgo Sang.Cab.S.1996 97 98   Ruffino 38.50
Ceppate Cabernet S.Merlot 1999 F.Terrabianca 53.00
Campaccio Sangiovese 1999 01  F.Terrabianca 35.00
Camarcanda Bolg. Sa. Mer.CabS.T. 2001 Cà Marcanda *° 65.00

Capannelle 50 & 50  Sang. e M. 1999  Avignonese Capanelle ° 95.00
Castel  Ruggero  Merlot e Cab.Sauvignon 2001  Castel Ruggero 40.00
Casalferro  Sang.Merlot*  1995 * 96 * 97  Barone Ricasoli ° 38.50
Cortaccio Rosso Cab.S. 1997  V. Cafaggio ° 48.00
Corbaia Sangiovese.Cab.S. 1999 Castello di Bossi ° 45.00
Chianti riserva Poggio rosso Sang.Can. 2000    San Felice ° 43.50
Chianti classico riserva Sang.Can .2002 Capanelle 44.00
Chianti classico Sang.Can. 2002  A.A.Fontodi 17.00
Chianti classico Sang.Can.2004  C. Di Ama ° 34.00
Chianti Rùfina Bucerchiale Sang.Can.1999  Selvapiana 46.00
Carmignano Riserva Sang.Can.1994   Le Farnette 33.50
Excelsus Cab.S.Mer.1997  98 C. Banfi 49.00
* Fontalloro 2001 Sang.Felsina Berardenga 32.00
* Flaccianello della Pieve Sangiovese 2004  A.A.Fontodi 54.00
Franze Sangiovese Ciliegiolo  Merlot 2000  Sassotondo 30.00
* Grattamacco Sup C.S.Merlot Sang. 2000  Grattamacco 78.00
Guidalberto   Ca.S. Merlot. Sang. 2000  02 T. S. Guido 67.00



Gioveto Sang. Mer.Syrah. 1998 Tenuta Cantagallo 21.00
Girolamo Merlot 2000  Castello di Bossi * 48.00
Il Pareto Cabernet S. 1995  *  97 T.Ambrogio e G.Folonari ° 43.50
Lupicaia 2003 Cab.S.Merlot.PetitV.C.D.Terriccio * 135.00
Le Difese 2005  Sang.Cab.S. Tenuta San Guido 22.00
Le Stanze Cab.S.Mer.Sang.1998   A. A. Poliziano ° 43.50
Le Serre Nuove dell’ Ornellaia 2005  Merlot C. S.F.Petit Verdot 44.00
Le Pergole Torte Sangiovese 1996 A. A. Montevertine 77.50
Mastremilio Cab. Mer.2000 Villa Caprareccia 20.00
Maestro Raro Cab.Sauv.Berardenga 1997 F. Di Felsina 80.00
Magari 2002  Merlot.Cabernet F.S. Cà Marcanda * 33.00

Montesodi Sangiovese 1995   M . Di Frescobaldi 55.00
Montepaone  Cabernet Sauvignon 1998  J. Biondi Santi 36.00
Montecucco rosso Sang.Ciliegiolo 2001 Colle Massari e Salustri 20.00
Mormoreto Cabernet Sauvignon 1995  2001   M. Frescobaldi ° 55.50
Morellino di Scansano2005  Petramora T.Pietramora   20.00
Morellino di S.2004  riserva Sang. Merlot V. Delle Rose Cecchi 26.00 
 Morellino di S.2006 V. Delle RoseCecchi 19.00
Masseto2004  Merlot Tenuta dell’Ornellaia ^° 250.00
Ornellaia Cabernet.S.F.Merlot 96  99  2000  T. dell’ Ornellaia ^ 150.00
Perolla M. Marittima Sang. Merlot e Syrah 2003 San Felice 20.00
Promis 2002 Merlot  Syrah Sangiovese Cà  Marcanda 26.00
Pinot Nero Vigna di Bagnolo 2001    M.Pancrazi ^ 38.00
Pian del Conte rosso Sangiovese  2000 Fattoria Sorbaiano 19.50
R.D. Miniere  Sangiovese Cabernet 1996 98  F. Sorbaiano 25.00
Rosso dei Notri 2001 Stefano Frascolla  18.00
Il Cignale Cabernet 1998 Castello di Querceto 55.00
Romitorio Colorino Prugnolo 1997  03   Ruffino ° 40.50
Rosso di Montalcino 2006  Campo ai Sassi  M. Frescobaldi 52.00 
Rosso di Montalcino  La Caduta Sang.1999  T.Caparzo 28.50
Rosso di Montalcino Sang.2001 T. Caparzo 19.00
Il Bosco Syrah Cortona 2001  T. L. D’Alessandro ° 30.00
Sassicaia Cab.S.F. 2001 * 04  S.Guido ° 180.00
Sassicaia Cab.S.F.1994* 98 * 99*   S. Guido ° 210.00
Solare Sangiovese e Malvasia nera 1997 2000 Capannelle 78.00
Solaia Caber.S.Sang.C.Franc 1996 *  98  M. Antinori ° 180.00
Sammarco Cab. S.Sangiovese 1995  98 C. di Rampolla 61.50



San Martino Sangiovese 1996  97 V.Cafaggio ° 45.50
Subertum Sang. Mer. Syrah.1996  97 Ambrosini 38.00
Summus Sang.Caber. S. Syrah  2000 C. Banfi * 45.50

Trincerone Rosso Merlot.Canaiolo1997  T.Valdipiatta 29.50
Tre Fonti  Sangiovese 1998  T.Valdipiatta 25.50
Tignanello Sang.Caber.F.S.2000   M. Antinori ^ 85.00
Vigna d’Alceo C.Sau. Petit Verdot 1999  C.  Dei Rampolla ° 195.50
Vigorello Sang.Cabernet S.1997  A. San Felice ° 30.00
V. N. M.V. D’ Alfiero Pru.G.C. M.T.1999 01 C. T.Valdipiatta ° 39.00
V. N. Montepulciano 1995 Riserva Fossati Salarco Fazzi B. 38.00
Vino Nobile di Montepulciano P.G.C.T. 2001 T.Valdipiatta 21.50
Vino Nobile M. Asinone P.G.C.T. 2005   A. A. Poliziano ° 39.00

Marche

Pathos 2005   Merlot C.S.Syrah  Azienda Santa Barbara * 45.00
Rosso Piceno 1998 V. Forano 15.50
Fibbio Rosso Conero 1999  02  Lanari ° 35.00
Il Maschio da Monte Mont. 2005  Rosso Piceno.Az.S. Barba *° 44.00 

Umbria

Montefalco Rosso  Sagrantino 2004 Tenuta Alzatura M. 18.00
Sagrantino di Montefalco 25° 2004  A.Caprai *° 65.00

Lazio

Vigna del Vassallo Merlot.C.S.F. 2001  C.Picchioni *° 26.00
Montiano  Merlot 2004  A.Falesco ° 42.50

Abruzzo

San Clemente 2004  Montepulciano d’Abruzzo ZccagniniC. ^ 33.00
Chronicon  Montepulciano d’Abruzzo 2005 Zaccagnini C. 19.00
Montepulciano d’Abruzzo 2006  Zaccagnini C. 16.00
Montepulciano Bellovedere 2000  La Valentina 45.00



Molise

Don Luigi Rosso Mont.Tintiglia  2000  Di Majo N. 32.00

Campania

Aglianico Riserva 1997 °01 Radici Taurasi Mastroberardino 44.00
Aglianico  Serpico 2004 Feudi di San Gregorio *° 70.00
Aglianico del Taburno 2001  Fidelis 17.00
Falerno del Massico Aglianico e Piedirosso  2004  Villa Matilde 18.00
Camarato Aglianico 1997 Villa Matilde 30.50
Naturalis Historia Agli.Piedirosso 1997 A.C.P. Mastroberardino 40.50

Puglia

Il Falcone riserva U.D.Troia  1995 Rivera 33.00
Notarpanaro Negroamaro Malvasia1995  97 Taurino 18.00
Donna  Amata  Negroamaro  Malvasia 2004  Petracchi 14.00
Casal d’Aleccio Primitivo 2004  Petracchi 14.00
Negroamaro 2000  V. Mediterranea 15.00
Patriglione Negroamaro 1995 Taurino 41.00
Primitivo di Manduria 2002 V. Mediterranea 17.00

Basilicata

Il Repertorio 2005  Aglianico del Vulture C.D.Notaio *                 25.00

Calabria

Cirò rosso classico superiore 1999  C.Ottavio Piccolomini 27.00
Cirò Duca San Felice riserva 1998  Librandi 15.50
Gravello Cabernet S.Gaglioppo 1998  Librandi ° 26.50
Magno Megonio Magliocco 1999  Librandi 29.50
Serra Monte R.Gaglio.Mag.Sag. 2001  T.BaldiaV&V 23.00
Terraccia 2004  Magliocco Cab.Sauvignon A.A.Serracavallo 25.00
Vigna Garrone  Aglianico, Cabernet e Merlot 1998  Odoardi 27.50



Sicilia

Baglio delle Cicale  Merlot.Nero d’Avola 2000  B.Cicale 28.00
Calat  Merlot  2000  G. Z. Butera 45.00
Duca Enrico Nero d’Avola 2003   D. Di Salaparuta 67.50
Etna rosso Rovittello Nerello M.C.1997  98  Benanti 23.50
Lamorèmio rosso Nerello M.N.Av.Cab.S.1998  Benanti 23.50
Deliella Nero D’Avola 2000  G. Z. Butera *° 50.00
Palari Faro 2005  Nerello Mascalese,C.e N.  A.A.Palari *° 46.00
Rosso del Soprano  2005  N.M.Capp. Noce. A.A.Palari 28.00
Ramione 2004   Merlot Nero d’Avola  Baglio di Pianetto 23.00
Rosso del Conte  Nero d’A. Perricone 1998 ° 03 ° T.D’Almerita 55.50
Syrah 2005   Planeta ° 30.00
San Rocco  Cabernet Sauvignon 2000 G. Z. Butera 40.00
Uzeda Cab.S.Nero d’Avola 1999 /  2000   B.Cicale 17.00

Sardegna

Assajè Carignano 2005 Capichera 38.00
Cannonau 2005  Costera  Argiolas  19.50
Marchese di Villamarina Cab.S.1992 ° 95 Sella & Mosca ° 43.50
Terre Brune rosso Carmignano 1997  Santadi 35.50
Turriga Can. Bovale Mal.N.Cari° 98° 99 ° 02  Argiolas *° 98.00

Vini Dolci
Veneto

Acininobili Vespaiola Tocai Gar.2000  Maculan 0.375 .L ° 50.00
Après Vulcaia Sauvignon Blac 2001  A.A.Inama 0.375. L  22.00
Acinatium Recioto di Soave Garg. 2001 A.A.Suavia 0.500.L 26.00
Dolce di Cremé metodo classico 1995 V.Rinaldi 0.375. L 32.00
Dindarello Moscato Giallo 2007  Maculan  15.00
Gambellara Recioto Passito2004 A.A.Vignato 25.00
Gambellara Vin Santo2003 A.A.Vignato0.500 L 25.00 
I Capitelli 2003  0.375 L   Anselmi    25.00
Recioto d. V. 2005 Casal dei Ronchi 0.500  L.Alighieri & Masi 55.00
Recioto d.V. 2002  Tesauro C.Valpantena 0.500 L 25.00
ReciotoC.  Amandorlato Co.Ro.Mo. Sa. A.A.Montecariano 40.00



Recioto di Gambellara Spumante A.A.Vignato Virgilio 15.00
Recioto della V.  M. Co.Ro.Mo.C. 1997 V.Rinaldi  0.375. L 60.00
Recioto di G. Capitel  S. Libera Garg. 2004  Cavazza 0.500. L 20.50
Torcolato Vespaiola  2003 F. Miotti 0.375 L. 26.00

Friuli Venezia Giulia

Picolit 2004  Isidoro Polencic 0.500 L. 32.50
Ucelut passito 1998. T.Pinni 0.500.L. 18.50
Ramandolo 2003  Il  Longhino Dario Coos 0. 375 L. 19.50

Trentino Alto Adige

Aureus passito 1998 J  Niedermayr 0.375 L. 33.50
Essenzia 1999 V. Delle Dolomiti Pojer & Sandri 0.375 L 33.50
Sissi 2000 C.C.Merano 0.500. L 35.00
Saphir Sauv.Passito  2003  Laimburg o.375 L 35.00
Moscato Rosa passito 2002  Alto Adige Laimburg 0.375 30.00

Piemonte

Moscato D’Asti 2007 Castello del Poggio 14.50 
Brachetto spumante dolce Castello del Poggio  14.50

Liguria

Lupi 1997 Pigato passito La Vinsa 17.00 

 Emilia Romagna

U’ Pasa Tenuta Bonzara 0.500  L. 30.00

Toscana

Corzano Vin Santo 1990  0.375 L. F .Corzano& Paterno 30.50
Solalto passito 1997 0.500 L .F.Pupille 19.50
Trebbiano 1998 Vendemmia tardiva C. Di Rampolla 28.50
Moscadello 1998 0.500 L C.Banfi 20.00



Muffato della Sala 2000   Vino Santo 0.500 L. Antinori 38.50

Marche

Passito Tordiruta 2002 Verdicchio C.J.0.500 24.00

Molise

Apianae Moscato Reale 1999  Di Majo N. 22.00

Sicilia

Ala liquoroso1997  D. Di Salaparuta0.500.L 23.00
Lago di Venere 1999 liquoroso Moscato 0.375 L 15.00
M. P. di Pantelleria 1998 Mueggen  di S. M.0.375 L 32.50
Moscato di Pantelleria Khafur1998 0.500 L. 21.50
M.P.di P. 1996 Bukkuram M.De Bartoli 0.500 L 46.50
M. P.di Pantelleria 1998 Kamma di S. M.0.500 L 50.50
Zibibbo Kadì 1998 N.A.S.C.A.R .L. Pantelleria 21.00
Malvasia delle Lipari 1998 Fenech 0.500 L 34.50

Sardegna

Angialis 1998  Argiolas 0.500. L ° 26.50

Francia
Champagne,  Méthode Traditionnelle

Bollinger  S.Cuvèe Chardonnay  Pinot M.  Pinot Nero AŸ ^ 75.00
Bollinger R. D. 1995 Pinot Nero Chardonnay 260.00
Bollinger 2003  Pinot Nero Verzenay Chardonnay ^ 210.00
Billecart Salmon R. Brut Pinot N. M.Chard.Mareuil Sur AŸ  50.00
Bernard Girardin à Mancy  Brut à Mancy 44.00
Cristal Louis Roeder 1999 M. De Reims 280.00
Chapuy Oger Brut Cotes des Blancs 35.00
Chapuy Grand Cru Blancs de Blancs Oger  Brut Reserv ^ 67.00
Claude Cazals  Chard. Cuvèe Vive Extra B.Mesnil Sur Oger 50.00
Gimonnet Special Club Chardonnay 1996  Cuis/Còtes des Blancs 59.00



Gimonnet Gastronome Brut Premier Cru Chard.   45.00
GuyCharbaut Brut Selection  Mareuil Sur AŸ 45.00
Heidsieck & co. Monopole Diamant Bleu 1989 M. De Reims  ^ 340.00
Heidsieck & co. Monopole Diamant Blanc 2000  ^ 280.00
Joseph Perrier Brut Cuvée  Joséphine 1995 Chàlous en Cham. 150.00
Montvillers Brut Pinot N.P.Meunier. Chardonnay  AŸ 45.00
Moét Chandon Millesime Blanc 1998  Epernay 85.00 
Veuve Clicquot Ponsardin Demi Sec.  M. De Reims 50.00

Ayala Rosè Brut Majeur  Char. P. N. Meunier   AŸ 70.00
Billecart Rosè Brut  Pinot Nero  Mareuil  Sur  AŸ 80.00
Guy Charbaut  Rosè  Brut Premier Cru Mareuil  Sur  AŸ 45.00

Blanquette de Limoux Robert C.R. Gha.Chenin B.Mauzac 20.00 
Crèmant D’Alsace Brut Frèdèric  Mochel 29.00
Cremant De Bourgogne  Brut Millesimato2004  Louis Bouillot 29.00

Vini Bianchi

Pavillon B. Sauvignon B.1999  du C. Margaux Bordeaux 55.00
A.C.Cote d’Or Le Roy1996 Chardonnay Bourgogne  70.00
S.Manuel 2007 ChardonnayVirè-Clessé BlancCòte d’Or Bourg. 25.00
Devillard Chardonnay 2006  C.Chamirey Blanc Bourgogne  50.00
H.Chevalier de Sterimberg 1997 98  P.J. A Rousanne Marsanne 
Vallèe Du Rhône Nord 82.00

Vini Rossi

C. Ausone 2002  Grad Cru St. Emilion  ^ 380.00
Beau Site  Cru  Bourgeois 2001  Saint Estèphe 34.00
Beau Rivage Grand Reserve 2001  Bordeaux 29.00
Bourgogne 2005  Pinot Noir  Seguin Manuel  Beaune Côte D’Or 25.00
C.Cheval Blanc 2001 ^ 2002  G.Cru S.EmilionCab.F. Mer. ^ 598.00
Côte de Beaune 1996   Leroy  Pinot Nero Côte D’Or 70.00 
Clos de Vougeot 2004 Grand Cru Seguin Manuel  
Côte De Nuits( Côte’Or) 154.00
C.Batailley 2005  C.Sauv.Merlot C.Franc  Pauillac 150.00
C.Chasse Spleen 2001 Cabernet Sauvignon Moulis 64.00



C.Trotte Vieille 2005 Merlot C.Franc.C.Sauvignon S.Emilion 230.00
Chàteauneuf R.2000  La N.Ch. du Pape   V.  Du Rhône S.
Gre.Shy.Mou.Di.Cin. 65.00
Chàteauneuf  du Pape 2005  D.De La SolitudeC. Barberini ^ 130.00
Chàteauneuf du Pape 2006  D.De La Solitude 75.00
Du Domaine de L’ Eglise2001  Merlot Cab.F. Pomerol 74.00
Du Domaine de L’ Eglise 2005  Merlot Cab.F. Pomerol 98.00
C. L’Evangile 2001  Pomerol   Merlot C.F. 335.00
La Fleur de Lynch 2000   Cab. S. Merlot  Bordeaux 27.00 
Gevrey Chambertin G.C.1998   Leroy  Pinot Nero Gevrey Chambertin
Côte De Nuits ( Côte’Or) 158.00 
Hermitage Syrah 2000  La Chapelle Paul Jaboulet Ainè Sjrah
Vallèe Du Rhône Nord 120.00
H ermitage 1997  99  Pied de la Cote  Millesime V.D.R.N 67.00 
C. Haut  Bages  Liberal  2001  Pauillac 44.00
Haut Bages Monpelou 2001  Pauillac 34.00
C. Yon Figeac 2001  Saint Emilion  Merlot Cab.F. 63.00
C. Latour 2001  2002   1 er G. C. C. Pauillac ^ 450.00
C. Haut-Brion 2001 G.C.C.Ca. S.F.Merlot Graves Graves ^ 480.00
C.  Latour  Martillac 2000 G.C.Classè de Graves Graves ^ 75.00 
C. Latour Carnet 2004 G.C.C. C.S.F.M.Pet.V.  Haut Medoc 83.00 
C. Lafite Rothschild 1999 Pauillac 1 er G.C.C.  ^ 390.00
C. Lafite Rothschild 2000  Pauillac 1 er G.C.C. ^  900.00
C. Lascombes1998 G.C.Classè  Margaux 90.00
C. Leoville Barton  2001  Saint Julien Cab.S.F.Merlot ^  98.00
C. Les Pagodes de Cos1996  Sant Estèphe 119.00
C. Margaux 1997 98  01  P.G.C.C.C.F.S.M.P.V. ^ 370.00
C. Margaux  2000  P.G.C.C. ^ 900.00
C.  M.Rothschild 2001  Pauillac C. F.S.Pe.Ve.1 er G.C.C. ^ 480.00
Nuits Saint Georges 2005 Domaine des Pedrix1 er Cru
Côte De Nuits ( Côte’Or) 125.00
Paul PillotVieilles V. 2006  P. NeroC. Montrachet Bourgogne 53.00
Petrus 2004  Merlot e5% Cabernet Franc Pommerol  ^ 1800.00
C.Pape Clément 2004 G.C.C. M.C.S. Pessac Leognan 300.00
C. Pichon Lougueville1999 C.C. Pauillac 118.00
Pommard 2003 1 er Cru Clos Blanc Seguin Manuel
Côte De Beaune ( Côte’Or) 105.00



Vini dolci

Sauternes Sémillon Sauv. C. D’Yquem S. S.s 1995   0.375. L ^ 240.00
Sauternes Sauv. Muscadet C. Simon 1970 Creme de Tete 267.00
Sauternes Sauv. Muscadet C. S. Barsac 1975 Creme de Tete 210.50 
Ch.Cerons Liquoreux 2003  Sémillon  0.375 .L * 35.00
Muscat de Rivesaltes Cases 1998 0.375 L. 19.00
Muscat de Rivesaltes Rozès 1998 0.375 L. 20.00

Spagna
Vini Spumanti

Cavà  Brut Resrva Segura Viudas 17.00

Vini Bianchi

Antea Blanco Viura e Malv. 2001 Bodegas Marqués de C. 26.00

Vini Rossi

Abadia Ratuerta Rivola 1999 24.00
Marques de Caceres 1994  reserva 34.00

Portogallo
Vini Rossi

Quinta do Carmo 1998  Q. Do Carmo 38.00

Germania
Vini Binchi

Silvaner 2004 Kabinett Trocken Horst Sauer  22.00
Rieslig 2004  Dònnhoff 26.00
Gewurztraminer Spatlese Trocken 2001  05  L. Guntrum 35.00



Austria
Vino dolce

Riesling Beerenauslese 1995 Sepp Moser 0.375 L. 40.00

Croazia
Vini Rossi

Plavac  Mali Casta Berba1996 17.00

Ungheria
Vini Bianchi

Chardonnay 2001  Gal Tibor ^ 24.00

Vini Rossi

Egri Bikaver Sangue di ToroC.Sau.F.Kekfrankos2000 Gal Tibor ^ 23.00

Vini Dolci

Royal Tokaji Blue Label 1993 Premier Cru Aszù 5 Puttonyos  38.50
Royal Tokaji Betsek 1995 Premier Cru Aszù 6 Puttonyos ^ 72.50

U.S.A.
Vini Bianchi

Chardonnay  Private  Reserve 1998  Beringer 70.00

California
Vini Rossi

Cabernet Sauvignon 1997 Collection 39.50
Cabernet Sauvignon Coastal 1998 Mondavi 34.00



Argentina
Vino Rosso

Cabernet 1998 Gran Lurton  Mendoza 36.50
Corbec 2005 Corvina Malbec appassimento Masi Tupungato 33.00
Malbec 2003 Viento  27.00
Paso Doble 2006  Malbec Corvina  Masi Tupungato 19.00
Syrah 2003 Viento Sur 25.00

Cile
Vini Bianchi

Chardonnay  2003  Los Vascos 23.00
Chardonnay Varietal 2002 Anakena ^ 23.00

Vini Rossi

Don  Melchor 2004  Cabernet S. Concha y Toro ^ 65.00
Syrah  Mourvedre 2003  Novas W. Selection 19.00
Cabernet 2000  Los Vascos 17.50

Vino Dolce

Legado Sauvignon Semillon 2000 V.Santa Ines 0.375 18.00

Australia
Vini Bianchi

Riesling 2002  Petaluma 30.00

Vino Rosso

Merlot 1999  Mitchelton Victoria 21.50
Shiraz 2001 Alkoomi ^ 24.00



Nuova Zelanda
Vini Rossi

Pinot Noir 2001  06  Matua Valley   Marlborough 22.00.

Sud Africa
Vini Bianchi

Gewùrztraminer  1999  Bergsig   Estate Wine 19.00


